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Les enjeux de la formation

Répondre aux enjeux stratégiques et opérationnels de l'alimentation
d’aujourd’hui et de demain

Premiere Formation d'ingénieurs Post-Bac entierement dédiée aux liens étroits qui unissent
I'alimentation a la santé.

Enjeux sociétaux

Attente de la société en faveur d’une alimentation plus saine, équilibrée, adaptée aux besoins
de chacun, tout en étant durable et responsable.

Enjeux pour les professionnels

Associer connaissances scientifiques et compétences techniques sur les thématiques allant de
la transformation des produits alimentaires jusqu’a la prévention santé grace a I’'alimentation.




z 5 7y UniLaSaII:
Les grandes catégories de métiers

Gestion de e QHSE en IAA Prévention Recherche en

Production en IAA de produits & Restauration Education Santé Alim&Santé

alimentaires

2 Univers métiers interdépendants

Univers Agro-Alimentaire

Univers Santé par I'’Alimentation
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Des parcours a I'aplomb des grandes  unitasane”
catégories de métiers

Beauvais

. . N Mise en ceuvre des essais |ndustr|els
Promotion des Identification des besoins Ident|f|cat|on des ingrédients, des solutions

. PR développement de nouveaux procédés, pilotage
produits, négociation  du marché, définition des techniques, développement des recettes a des lignes de production, organisation de la
commerciale concepts I’échelle pilote

production
Parcours Marketing Parcours Conception et

responsable et distribution analyse de produits
alimentaire

Les bio-Industries de demain:
numériques et performantes

Analyser I'état de santé des populatlons

o, e s A
Mener des activités de recherches relatifs a

Communiquer aupres du grand public et I'interaction entre les produits alimentaires, Controler la qualité des produits transformés
Faccompagner les ingrédients, les modes de production, les Garantir la satisfaction du consommateur par la maitrise
Interagir avec les politiques et les instances de pra'fclgues de consommation, et I'effet sur la des phases de développement et d’industrialisation
Santé sante

Parcours: Prévention et Parcours: Research and Parcours: QNHSE en IAA et I I
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éducation pour la santé Innovation in Food for Health restauration collective
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Les métiers de production industrielle

Parcours : Bio-industries de demain, numeériques et
performantes
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Production Industrielle . |

Supervise la ligne de production — Prévient les
dysfonctionnements (pannes, organisation)

Réalise la planification de la production — garantit la réalisation
des tonnages

Garantit la performance de la production — réduit les colits et optimise les ressources
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Les métiers de la Qualité

Parcours : Management stratéegique et QNHSE,
Moteurs du DD
en IAA et restauration collective
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Qualité UniLasalle

Relations avec tous les acteurs de l'entreprises et les partenaires externes

Recherche et mise en place des solutions avec tous les services
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Les métiers de la R&D de produit
alimentaire

Parcours : Conception et analyse de produits
alimentaires
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R&D de produits alimentaires

Développe les nouvelles recettes a I’échelle du laboratoire selon les
prescriptions du marketing

w

Integre les attentes dans les projets de développement par le choix
des MP et la formulation

PROTEINES
o

Sélectionne les matieres premiéres pour leurs réles et leurs fonctionnalités

Garantit l'industrialisation a grande échelle en menant des essais
industriels
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Les métiers de la Prévention santé

Parcours : Préevention
et Education pour la Santé
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Prévention santé

Convaincre les consommateurs (prévention des maladies nutritionnelles)
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Améliorer la transparence alimentaire par la digitalisation
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Les métiers de la Recherche en
Alimentation Santeé

Parcours : Research and Innovation
in Food for Health
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Recherche en Alimentation Santé

Mener des études scientifiques pour comprendre I'impact
de I'alimentation sur la santé

Aliments fermentés & bénéfices santé :
un défi pour la recherche Comment savoir si une étude scientifique est fiable ?

Mener des activités de veille scientifique et reglementaire et
manager des projets scientifiques

Google Scholar

Publ@ed Communiquer et vulgariser des données scientifiques
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Les métiers de la Restauration
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Restauration collective

Classique et en établissement de santé

LES MESURES
DE LA LOI EGALIM CONCERNANT
LA RESTAURATION COLLECTIVE

Conseil National de la Restauration Collective

S’affranchir du plastique, recourir aux signes de la
qualité et de proximité ont un co(t ....

PROGRAMME NATIONAL
POUR UALIMENTATION

TERRITOIRES
EJACTION

Les Enrichis : une
solution contre la

Les innovations technologiques en

cuisine collective au service de la
santé .... 3 RIMENTATION

ENU
TARIEN

Intégrer le BIO et |le végétal dans les plans
de maitrise nutritionnelle ....
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Les métiers du marketing et du commerce

Parcours : Marketing alimentaire responsable et
distribution




Marketing et de la distribution

Etudier et analyser le marché, la concurrence, les tendances de
consommation pour orienter la stratégie de développement

Définir, rénover les gammes de produits et les marques

Définir les stratégies de communications relatives aux avantages produits p

Définir les stratégies commerciales
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Quelques exemples de projets d’année UniLadalie

Reformulation de madeleines sans gluten

Réduction de la teneur en sel dans différentes gammes de sauces

Formulation de cremes dessert végétales stérilisées
Prolongation de la durée de vie de produits alimentaire
Tests de la technologie micro-onde pour le toastage d’orge pour la production de malt pour la
production de biere

Développement de gouters adaptés aux besoins physiologiques de
personnes dgéees

Définir les parameétres les plus adaptés au processus de dosage
automatisé de pdte a muffin

Réduire le risque de contaminations bactérienne sur des produits type
biscuits moelleux

Mise en place de plans d’accompagnement pour des personnes atteintes de
maladies d’origine alimentaire
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Quelques exemples de projets d’année UniLadalie

Développement d’une offre commerciale pour une gamme de produits alimentaires

Proposer des recommandations pour améliorer la visibilité des produits d’une
marque sur les sites de commerce en ligne

Proposer une offre de formation des professionnels de la restau co sur la
composition de menus végétariens

Développement d’une campagne de prévention et de communication
autour de l'obésité

Education thérapeutique du patient en onco-nutrition

Etude de I'impact de la prise d’antidépresseurs sur le comportement
alimentaire et sur la prise de poids

Création de livres pédagogiques a destination des enfants autour de la maladies céliaque avec
exemples de recettes a réaliser en famille



Avez-vous des questions ?
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